
PRENOM NOM H/F NATIONALITE POSTE ACTUEL ETABLISSEEMENT ACTUEL DISTINCTIONS RECENTES DIPLOMES

ANA CAROLINA BUCHELE F AUSTRALIE SOUS CHEF PATISSIER THE ROYAL SYDNEY GOLF CLUB

EMMANUEL LOTTEFIER H AUSTRALIE ENSEIGNANT CHEF PATISSIER LE CORDON BLEU (SYDNEY)
2012 : CERTIFICAT D'ENSEIGNEMENT INSTITUT DU 
MANAGEMENT (SYDNEY)

PATRICIA ITIOKA F BRESIL 1ER DE PARTIE CUISINE RENAISSANCE SAO PAULO HOTEL (MARRIOTT) 2011 : VAINQUEUR DE EXPO CHOCOLAT

RENATO BLINDER H BRESIL CHEF PATISSIER
BOUTIQUE OPERA GANACHE 

SAO PAULO
2009 : 1ER AU CONCOURS FIPAN, CATEGORIE CHOCOLAT

ASTRID MORALES F COLOMBIE CHEF PATISSIER BOUTIQUE & SALON DE THE SHARMEI CHOCOLATIER
2014 : PARTICIPATION A LA COUPE DU MONDE LA GLACE (RIMINI)
2014 : JURE COLOMBIE DU MONDIAL DES ARTS SUCRES 
2014 : 3EME PLACE AU WORLD CHOCOLATE MASTER AMERIQUE DU SUD

2012 : MASTER DE PATISSERIE DE GREMIO, SPECIALITE 
CHOCOLAT (BARCELONE)

JHON ALEXANDER PIÑEROS H COLOMBIE DIRECTEUR CHEF PATISSIER PATISSERIE LA CHOCOLATERA
2013 : ASSISTANT DE L'EQUIPE COLOMBIENNE PENDANT LA COUPE DU 
MONDE DE LA PATISSERIE

ALICIA LAMMERSDORF F ESPAGNE  CHEF PATISSIER BOUTIQUE EL CERCLE

MARC BALAGUER FABRA H ESPAGNE  CHEF CUISINE RESTAURANT LES MOLES 2015 : MEILLEUR CHEF PATISSIER D'ESPAGNE 

MURIELE BENAROCH F FRANCE  PATISSIER FORMATEUR GOURMETS ECOLE DU GRAND CHOCOLAT VALRHONA
2014 : 2EME CONCOURS CAFE GOURMAND NESPRESSO, CATEGORIE CHEF
2009 : 2EME CONCOURS GOURMETS VALRHONA

2011 : CAP PATISSERIE ENSP

DAVID BRIAND H FRANCE  PATISSIER FORMATEUR ECOLE DU GRAND CHOCOLAT VALRHONA 2012‐2014 : CHEF EXECUTIF CHEZ M. BALAGUER ORIOL (BARCELONE)

SARA ACCORRONI F ITALIE  RESPONSABLE DE LABORATOIRE ECOLE PROFESSIONNELLE CAST ALIMENTI BRESCHIA
2013 : ASSISTANTE DE DAVID COMASCHI, VAINQUEUR DU WORLD 
CHOCOLATE MASTER

LUIGI BRUNO D'ANGELIS H ITALIE  RESPONSABLE DE PRODUCTION PATISSERIE ATTILIO SERVI ROME
2013 : TRAVAILLE A L'ATELIER LUIGI BIASETTO (CHAMPION DU MONDE LA 
PATISSERIE)

YASUKO YOKOTA F JAPON PATISSIERE DEMONSTRATRICE SUPER SWEET INC TOKYO
2009 : 1ER DE DEGUSTATION CONCOURS UTSUMI‐HAI
2008 : PRIS DU PRESIDENT DU JURY AU JAPAN CAKE SHOW

KOJI FUJII H JAPON CHEF PATISSIER MUSEE DE H WAKURA
2014 : 1ER AU CONCOURS UTSUMI‐HAI
2012 : 1ER CONCOURS REGIONAL DE PATISSERIE DE ISHIKAWA

1993 : DIPLOMEE DE L'ECOLE DE DESIGN DE KANAZAWA

LAU HWEI MIN F MALAISIE ASSISTANTE CHEF PATISSIER HAROLD'S ACADEMY 2015 : 2EME AU MALAYSIA CHOCOLATE MASTER

CHONG KO WAI H MALAISIE CHEF PATISSIER ACADEMIE D'ART ET DE PATISSERIE DE MALAISIE 2012 : 2EME AU CONCOURS DE CAKE (SALON FHA)

SOUBHA KHALLOUFI F MAROC CHEF DE PARTIE
HOTEL GOLDEN TULIP FARAH

RABAT

EL HOUCINE ENNAJY H MAROC CHEF PATISSIER
PATISSERIE SOUISSI 

RABAT
2009 : 2EME DU CHAMPIONNAT NATIONAL DE SUCRE ARTISTIQUE 
(CREMAI)

MARTHA SANCHEZ F MEXIQUE  RESPONSABLE DE DEVELOPPEMENT  RESTAURANT DULCE PATRIA

SERGIO TORRES H MEXIQUE  ENSEIGNANT CHEF PATISSIER
LE CORDON BLEU 

MEXICO

2012 : 2EME DES ELIMINATOIRES DU WORLD CHOCOLATE MASTER 
MEXIQUE 
2011 : 3EME DU CONCOURS NATIONAL DE CONFISERIE 

DE NOMBREUSES FORMATIONS DANS DES ECOLES 
PRESTIGIEUSES (FERRANDI, FRENCH PASTRY SCHOOL, 
LENOTRE)

TABLEAU DE BORD 
Mondial Des Arts Sucres 2016



VALERIYA SIDOROVA F RUSSIE SOUS CHEF PATISSERIE & GASTRO WHITE RABBIT RESTAURANT & BAR

2014 : PRIX DU MEILLEUR COMMIS BOCUSE D'OR EUROPE
2013 : VAINQUEUR DE LA SELECTION BOCUSE D'OR AU SIRHA MOSCOU
2012 : 1ER PRIX DE L'OPEN CULINARY CUP DE MOSCOU, SPECIALITE 
DESSERT ET DECORATION

ANDREY KANAKIN H RUSSIE ENSEIGNANT CHEF PATISSIER CULINARY SCHOOL VIP MASTERS
2015 : 1ER SELECTION RUSSE DU WORLD CHOCOLATE MASTER
2013 : 2EME SELECTION RUSSE DU WORLD CHOCOLATE MASTER

DE NOMBREUSES FRMATIONS (ACADEMY BARRY, LENOTRE, 
STEPHANE KLEIN, ECOLE BELLOUET)

CHONG KOO JEE F SINGAPOUR COMMIS
SWISSHOTEL THE STAMFORD

SINGAPOUR
2015 : PRIX DE LA MEILLEURE CHEF PATISSERE SINGAPOUR PASTRY CUP

JASON GOH H SINGAPOUR

SARAH VICTORIA F SUISSE DEMI CHEF DE PARTIE PATISSERIE BEAU RIVAGE PALACE LAUSANNE

2013 : BREVET TECHNIQUE DES METIERS PATISSIERS 
2012 : MENTION COMPLEMENTAIRE PATISSERIE DESSERT A 
L'ASSIETTE
2010 : CAP PATISSERIE

GUILLAUME BICHET H SUISSE CHEF D'ENTREPRISE & CHEF PATISSIER PATISSERIE GUILLAUME BICHET 2010 : 4EME AU MONDIAL DES ARTS SUCRES
2003 : CAP PATISSERIE 
2006‐2008 : CHEF PATISSIER DOMAINE DE CHATEAUVIEUX (2 
MACARONS)

CHIU HSIEN‐LIN F TAIWAN SOUS CHEF CHOCOLATERIE FEELING 18 CORPORATION 2015 : 2EME AU CONCOURS TAIWAN INTERNATIONAL FOOD CHALLENGE
DIPLOMEE DE L'UNIVERSITE  HUNG KUANG, SPECIALITE 
MANAGEMENT DE L'HOTELLERIE

YANG YUNG‐FU H TAIWAN ENSEIGNANT HOTEL & RESTAURATION CHING KUO COLLEGE
2012 : 2EME WORLD CHOCOLATE MASTER TAIWAN
2010 : 1ER WORLD CHOCOLATE MASTER TAIWAN

YELYZAVETA GLINSKA F UKRAINE CHEF PATISSIER HECTOR JEMINEZ BRAVO CULINARY ACADEMY 2012 : VAINQUEUR DE L'EMISSION MASTER CHEF EN UKRAINE
OLEKSANDR BRAZHEVSKYI H UKRAINE CHEF PATISSIER INTERNATIONAL CULINARY ACADEMY OF KIEV

TRAN THI THUY VAN F VIETNAM COMMIS HOTEL CARAVELLE

NGUYEN NGOC DUNG H VIETNAM DEMI CHEF DE PARTIE PATISSERIE HOTEL CARAVELLE


